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KAHVALTI SERVİSİ 

Kahvaltı serv൴s൴ ൴ç൴n ön hazırlık 
yapılır. 

Uygulama Otel൴  
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Bölümü personel൴ 
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Uygulama Otel൴  
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AKŞAM SERVİSİ 

Kahvaltı büfes൴ hazırlanır. 

Konaklayan m൴saf൴rlere 07.00-10.00 
arası kahvaltı h൴zmet൴ sunulur. 

Kahvaltı h൴zmet൴ sonrası, kahvaltı 
alanında gerekl൴ tem൴zl൴k yapılır. 

Talebe göre, gün ൴ç൴nde sıcak-soğuk 
൴çecek serv൴s൴ yapılır. 

Kahvaltı ve ൴çecek serv൴s൴ 
sonrasında malzeme ൴ht൴yaçları 
bel൴rlenerek s൴par൴şler ver൴l൴r. 

Talebe göre, gün ൴ç൴nde sıcak-soğuk 
൴çecek serv൴s൴ yapılır. 

Kahvaltı büfes൴ ൴ç൴n ön hazırlık 
yapılır. 

Y൴yecek-൴çecek h൴zmetler൴ ൴ç൴n 
malzeme ൴ht൴yaçları bel൴rlen൴r ve 

tedar൴k ed൴lerek tak൴b൴ yapılır. 

Y൴yecek-൴çecek h൴zmet൴n൴n 
sunulduğu alanın tem൴zl൴ğ൴ ve 

kontrolü yapılır. 

Y൴yecek-൴çecek h൴zmet൴n൴n 
sunumunda ൴ht൴yaç duyulan 

malzemeler depodan çek൴l൴r ve 
düzenlen൴r. 


